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                                                                     S P E I S E N 
 

 
Suppe  

     Mediterrane Tomatensuppe5 mit Quinoa  
   und Cappuccino-Haube dazu Baguette   6,90  €   

 
 

Frische Salate  
   Gemischter Blattsalat 
 

   ~ mit Hirtenkäse, karamellisierten Walnüssen, 
     Aprikosen-Senf Dip3  dazu Baguettes   14,50  € 
    

   ~ mit Räucherlachs, gekochtem Ei, 
     Honig-Senf-Dressing1  dazu Baguettes   14,50  € 
 

   ~ mit geräuchertem Filet von der Wisperforelle,  
     Joghurt-Dressing1  dazu Baguettes   14,50  € 
 
 

Pellkartöffelchen  
     Pellkartöffelchen mit Kräuter-Spundekäs‘ und 
     Räucherlachs auf Salatbett   15,90  €   
 
 

Focaccia  
   2 Scheiben Rosmarin-Focaccia (Fladenbrot glutenfrei) 
   überbacken mit gekochtem Schinken3,4  
   Tomaten, Käse dazu ein frischer Salat   12,50  €   
 
    

Käse  
   Spundekäs’ Frischkäsespezialität nach Hausrezept 
 

   ~ mit Salzbrezelchen und Baguettes  9,80  €  
 

   ~ mit Bratkartoffeln oder Pellkartoffeln  11,80  €  
 
   Handkäs‘ mit Musik  
   traditionell mit würziger Zwiebelsoße und Kümmel 
   dazu Brot und Butter   9,80  € 
 
 

Deftigkeiten 
   FREISTAAT  FLASCHENHALS - TELLER 
   Regionale Leckereien: Geräuchertes Forellenfilet, 
   Wildschweinsülze5, Wildschinken3 Spundekäs’, dazu Brotauswahl  16,90  €  
 
   Bratkartoffeln mit Spiegeleier  
   Knusprige Bratkartoffeln getoppt mit zwei Spiegeleier  11,50  € 

 
 

 
Alle Preise sind Inklusivpreise 

Zusatzstoffe: 1 – Antioxidationsmittel, 2 – Farbstoff, 3 – Konservierungsmittel, 4 – Phosphat, 5 – Geschmacksverstärker 
Allergene: siehe Tabelle  am Ende der Speisekarte 



        ………………………………... 

            
 

                                                                       S P E I S E N 
 

 
Deftigkeiten 

   Strammer Max 
   Zwei Scheiben Brot belegt mit rohem Schinken1,3   
   darauf zwei Spiegeleier   11,50  €  
 
   Strammer Moritz 
   Zwei Scheiben Brot belegt mit rohem Schinken1,3   und 
   Schnittkäse, darauf zwei Spiegeleier   11,50  €  
 
   Frau Holle 
   Zwei Scheiben Brot belegt mit Schnittkäse 
   darauf zwei Spiegeleier   11,50  €  
 
   Wildschweinsülze5 mit würziger Zwiebelsoße 
   dazu Bratkartoffeln oder Brot   16,90  € 
 
   Schweinerückensteak (mager) mit Kräuterbutter   
   dazu Bratkartoffeln und Beilagensalat1  19,50  € 
 

Für den kleinen Hunger  

   Kleine Portion Strammer Max   8,00  € 
 

   Kleine Portion Strammer Moritz  8,00 € 
 

   Kleine Portion Frau Holle   8,00  € 
 

   Kleine Portion Freistaat-Flaschenhals-Teller  10,50  € 
 

Beilagen  

   Portion Bratkartoffeln   4,80  € 
   Kleiner gemischter Salatteller1   4,80  € 
 

Nachspeisen 

 Warmer Apfelstrudel4 mit Sahne    7,00  € 
 

 

 

Qualität ist uns wichtig 
 

Auf unserer Speisekarte finden Sie gebietstypische Gerichte. 
Für die Zubereitung unserer Speisen verwenden wir  

insbesondere Produkte von Lieferanten aus der direkten Umgebung: 
 

Metzgerei Kempenich, Presberg 
Backhaus Laquai, Lorch 

Forellenhof Seitz im Wispertal, Lorch 
 
 

Alle Preise sind Inklusivpreise 

Zusatzstoffe: 1 – Antioxidationsmittel, 2 – Farbstoff, 3 – Konservierungsmittel, 4 – Phosphat, 5 – Geschmacksverstärker 



Allergene: siehe Tabelle  am Ende der Speisekarte 

                    …………………………………... 

 

                                                                      G e t r ä n k e 
 

 

Secco / Sekt         €      € 
       0,1 l                           0,75 l 

   1 FREISTAAT  FLASCHENHALS 
Secco vom Pinot Noir Rosé -trocken-   3,50  19,00 
(Nr. 32 Weinpreisliste) 
 

      2 Prickelnder Sommer 
Secco verfeinert mit einem Spritzer    4,50 
Likör vom Weinbergspfirsich 
 

       3  Pinot Noir – 2023er Roter Winzersekt    
    Lorcher Krone -extra trocken- 4,80 24,00 
3 

  (Nr. 30 Weinpreisliste) 
 
 

Weißwein            0,2 l  0,75  l 

    4  2021er Lorcher Pfaffenwies  
   Riesling -halbtrocken-   4,20 13,00 
   Restzucker 13,5 g/Ltr., Säure 8,3 g/Ltr. 
   Aus biologischem Anbau / vegan 
 

   (Nr. 6 Weinpreisliste) 
 
 5  2024er Lorcher Bodental-Steinberg 
   Riesling -trocken-   4,50 14,00 
   Restzucker     g/Ltr., Säure     g/Ltr. 
   Umstellung auf biologischen Anbau / vegan 
 

   (Nr. 2 Weinpreisliste) 
 
    6  Rhein-Wisper-Glück  4,50 14,00 

   Cuvée Blanc -halbtrocken- 
   Restzucker     g/Ltr., Säure     g/Ltr. 
   Umstellung auf  biologischen Anbau / vegan 
 

   (Nr. 3 Weinpreisliste) 
 
    7  2023er Lorcher Schloßberg   
   Riesling Kabinett -trocken- 4,70 14,50 
   Restzucker 6,1 g/Ltr., Säure 7,3 g/Ltr. 
   Umstellung auf biologischen Anbau / vegan 
3 

   (Nr. 15 Weinpreisliste) 
 
8 2023er Lorchhäuser Seligmacher   

   Riesling -halbtrocken- 4,70 19,00 (Ltr.Fl.) 
   Restzucker 12,7 g/Ltr., Säure 7,7 g/Ltr. 
   Aus biologischem Anbau / vegan 
 

   (Nr. 1 Weinpreisliste) 
 

9 FREISTAAT  FLASCHENHALS  
 2023er Lorcher Krone  

   Riesling Spätlese -halbtrocken- 5,00 15,00 
   Restzucker 15,7 g/Ltr., Säure 7,2 g/Ltr. 
   Aus biologischem Anbau / vegan 
 

   (Nr. 21 Weinpreisliste) 
Alle Preise sind Inklusivpreise 



 

 
 

                                                                      G e t r ä n k e 
 

 
  
       0,2 l                      0,75 l 
 

 
   10  2023er Lorcher Bodental-Steinberg   
   Riesling Spätlese -mild- 5,00 15,00 
   Restzucker 42 g/Ltr., Säure 7,4 g/Ltr. 
   Umstellung auf biologischen Anbau / vegan 
3 

   (Nr. 22 Weinpreisliste) 
 

 

Rosé 
 
    11  2023er Lorcher Krone 
   Pinot Noir Rosé Spätlese -halbtrocken-  5,00 15,00 
   Restzucker 14,0 g/Ltr., Säure 7,2 g/Ltr. 
   Aus biologischem Anbau / vegan 
 

   (Nr. 41 Weinpreisliste) 
 
 

Rotwein 

 
    12  FREISTAAT  FLASCHENHALS 
   2023er Cuvée Noir -trocken-  5,50 15,50 
   Pinot Noir & Regent Spätlese 
   Restzucker 0,4 g/Ltr., Säure 5,0 g/Ltr. 
   Umstellung auf biologischen Anbau / vegan 
 

   (Nr. 52 Weinpreisliste) 
 
    13  2023er Pinot Noir Spätlese  
   Lorcher Bodental-Steinberg -halbtrocken-   5,30 15,00 
   Restzucker 11,5 g/Ltr., Säure 4,8 g/Ltr. 
   Aus biologischem Anbau / vegan 
 

   (Nr. 53 Weinpreisliste) 
 
 

Alkoholfrei 
 
    14  Alkoholfreier Weißwein 
   Riesling 4,50 14,00 
 

   (Nr. 70 Weinpreisliste) 
 
    15  Alkoholfreier Rosé 
   Pinot Noir Rosé 4,50 14,00 
 

   (Nr. 72 Weinpreisliste) 
 
      16      Perlino – spritzig prickelnd    
   Alkoholfreier Secco 3,50 19,00 
3 

  (Nr. 71 Weinpreisliste) 
 
 

 
Alle Preise sind Inklusivpreise



 
 
 

                                                                      G e t r ä n k e 
 

A 

 

Geistreiches 
 
    Riesling - Hefe - Brand 2 cl - 3,50 
 
    Riesling - Trester - Brand 2 cl - 4,00 
 
    Spätburgunder - Trester - Brand 2 cl - 4,00 
 
    Obstbrand – Himbeer oder Apfel 2 cl - 4,00 
 
   Weinbergspfirsich - Likör 2 cl - 4,00 

 
Erfrischungsgetränke 

 
  Rhodius Mineralwasser classic oder medium 0,75 l - 5,00 
 
  Rhodius Mineralwasser classic   0,25 l - 2,50 
 
  Weinschorle weiß    0,3 l - 3,50 
 
  Traubensaft   0,2 l - 3,50 
 
  Traubensaftschorle   0,3 l - 3,50 
 
  Bionade  Holunder   0,33 l - 3,50 
 
  Coca Cola2,6   0,33 l - 3,50 

 
Bier 

 
  Pils    0,33 l - 3,70 
 

  Radler - alkoholfrei   0,33 l - 3,70 

 
 
Kaffee/Tee 

 
    Tasse  Kaffee6 3,00  € 
 

    Tasse  Espresso6 3,00  € 
 

    Tasse  Capuccino6 3,50  € 
 
 

  Tasse  Tee - verschiedene Sorten 3,00  € 
                                          siehe nächste Seite 

 
 

Alle Preise sind Inklusivpreise 
 

Zusatzstoffe: 1 – Antioxidationsmittel, 2 – Farbstoff, 3 – Konservierungsmittel, 4 – Phosphat, 5 – Geschmacksverstärker, 6 - Koffein 
 


